Flmer @

Hotel

Restaurant

Wildkarte

Vorspeisen

Kiirbissuppe
Wiirzige Wildcremesuppe
Bunter Herbstsalat

Pastetli mit feinen Pilzen und Wildfleisch

Hauptspeisen

Hirsch-Schnitzel an einer Cognac-Rahmsauce
mit Spatzli, Rotkraut, Marroni und Rosenkohl

Hirsch- Entrecéte an einer Preiselbeersauce
mit Spatzli, Rotkraut, Marroni und Rosenkohl

Gams-Schnitzel an einer Cognac Rahmsauce
mit Spatzli, Rotkraut, Marroni und Rosenkohl

Gams-Geschnetzeltes an feinerTrauben-Wildrahmsauce
mit Spatzli, Rotkraut, Marroni und Rosenkohl

Gams-Pfeffer
mit Spatzli, Marroni und Rosenkohl

Vegi Herbstteller
mit Spatzli an einer Pilzrahmsauce, Rotkraut, Marroni und Rosenkohl

Pastetli mit feinen Pilzen und Wildfleisch
mit Rotkraut und einem Mirza-Apfel

Dessert

Meringues mit Vermicellecreme
und karamellisierte Marroni

Coupe Nesselrode
Meringues, Vanilleglace, Vermicellecreme, Rahm

Alle Preise in CHF und inkl. MWST. 8.1%
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Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen,

informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.
Fleischdeklaration: Einheimisches Hirsch- & Gamsfleisch aus Elm/CH
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